Entrée

Velouté de poireaux ¢ pommes de terre

(homemade |eek ¢ potato soup)
Ou

Galade caprese (mozzarella and tomato salad with basil ¢ parma ham)

Plat

TRoti de porC (Cuisson |ente) au Cidre ¢ a la moutarde

(Sslow cooked roast pork with cider ahd mustard sauce)
Ou
Confit de Cahard au miel (duCk confit in honey sauce)

(avec gratin de pommes de terre ¢ legumes du saison)
(served with potato gratin and seasonal vegetables)

Fromage
Dessert maisoh au Choix (Choice of homemade dessert):

Fondant au ChocColat avec creme Anglaise

(SOFt, go0ey warm ChoColate Cake with custard)
ou

‘Eton mess’ (meringue, fruits rouges, coulis, glace, Chantilly)
Ou

Tarte tatin gvec sauce Caramel au buerre salé & glace Vanilla

(baked apple tart with salty Caramel sauce ¢ Vanilla ice Cream)
Ou

Creme brulée a la Vanille (burnt Vanilla custard)
Ou

Syllabub amaretto
(whipped Cream ¢ amaretto ligueur wWith amaretti bisCuits)

Café

25C| Vin blanc/ rosé/ rouge ou Cidre compris
(2/41 whitef rosé or red wine or cider included)

12 €



